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Sua maesta il tartufo istriano

Hotel

L'antica foresta di Montona lungo il fiume Miran-Quieto nella regione del Buiese in Croazia & la zona di maggior interesse per
il tartufo bianco istriano.
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Paragonabile a quello d'Alba per prezzi, proprieta organolettiche e morfologia

del territorio in cui viene reperito, l'abbondante presenza del pregiato tubero
nell'lstria centrale fu rilevata all'inizio del XIX secolo da operai italiani che
lavorando sulla costruzione di un acquedotto notarono che la valle di querce e
terreni umidi, aveva una flora molto simile a quella del Piemonte. Al tempo
l'ingrediente era gia parte di alcune tradizioni culinarie locali (grattugiato su purea
di patate o sulle uova al tegamino) senza perd essere annoverato tra le primizie.
Oggi invece, dopo decadi allombra delle piu importanti varieta italiane o francesi,
il tartufo bianco istriano - delizioso su scampi, “fusi” e bistecche - & considerato
una delle piu grandi eccellenze gastronomiche nazionali celebrato da chef stellati
MICHELIN e da rinomati indirizzi della penisola come il Gourmet Restaurant del
San Rocco Heritage Hotel: tappa imperdibile nel taccuino di viaggio del gastro-
turismo consapevole, specie nel periodo di massima raccolta del tartufo bianco
istriano (produzione annuale di circa 10 tonnellate) che va da meta ottobre a fine
novembre.

Al momento della vendita il Tuber Magnatum Pico verra poi suddiviso in tre classi,
pit il “joker”: nome in codice per i tartufi particolarmente grandi oggetto di
contrattazioni private. Gli altri hanno un prezzo indicativo da 1200 ai 3500 euro al
chilo a seconda della classificazione ed al contrario dell'ltalia, il territorio in cui
crescono & proprieta dello Stato che a sua volta rilascera 2600 permessi ad
altrettanti trifolai.

La regione del Buiese & anche nel Guinness dei Primati per il tartufo bianco piu
grande di sempre (1,310 chili) raccolto nella foresta attorno alla cittadina di
Montona; gemma medioevale costruita s'una altura da cui osservare il territorio di
querce e corsi d'acqua. Da gennaio a primavera l'osmosi di questi elementi
naturali favorisce la fiorente crescita del Tuber Melanosporum: una delle sedici
varieta presenti in Istria ed il piu pregiato tra i tartufi neri con produzione vicina
alle tre tonnellate a stagione.

Scritto da Matteo Morichini

Cresciuto tra arte e viaggi, Matteo scrive di motori, turismo e culture
gastronomiche. Giornalista dal 2004 con Laurea e Master in Storia e
Relazioni Internazionali presso la LSE, visita i sette continenti e
approfondisce ogni giorno la sua passione per cucina, hotellerie di
charme e tradizioni del territorio italiano
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Pensi a Mantova... ed &
subito tortello di zucca

Patria di capolavori manieristi e rinascimentali ad
adornare palazzi di ozio e potere, l'elegante
cittadina di Mantova abbracciata dai tre laghi & u...
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Riso o pasta? L'ispettore
risponde

C'é chi si & convertito al riso, e chi giura solo per la
pasta. Ma l'ispettore intervistato da che parte sta?
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Novembre : i nuovi hotel
della selezione

Gli specialisti hétellerie della Guida MICHELIN
condividono ogni mese le loro scoperte piu belle in

giro per il mondo.

Sua maesta il tartufo istriano

Continua ad esplorare - Articoli che potrebbero
piacerti
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Eccellenze d'Umbiria: l'oro
verde di Marco Viola

La storica azienda agraria produce un olio
extravergine profumato e dalla forte personalita
garantendo alta qualita e innovazione nel rispetto...
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Pasta e basta!
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Residenze me
da far paura!
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dibattuta: a volte si dice
cristiana o addirittura p

GUIDA MICHELIN J [ Viaggio ] [ Scelta dell'editore

Viaggio | | Mexico E



Usate |'app per trovare ovunque
i migliori ristoranti e hotel

Ricevete in anteprima le novita della Guida MICHELIN Seguiteci

La vostra mail Iscrivetevi

Michelin trattera i vostri dati al fine di gestirne l'iscrizione, misurare la performance delle nostre campagne ed analizzare le
vostre interazioni nei confronti delle nostre comunicazioni. | vostri dati potrebbero essere condivisi con societa affiliate a
Michelin (TabletHotels e Robert Parker) per conoscervi meglio, inviandovi - previo accordo - offerte commerciali relative alle
vostre aree di interesse. In qualsiasi momento, sarete autorizzati a gestire le vostre preferenze di comunicazione o ad
annullarne liscrizione. Per esercitare i vostri diritti siete pregati di rivolgervi a: Contatta il Servizio Clienti. Scoprite di pit sulla
gestione dei vostri dati da parte di Michelin qui.
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